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Resumen

Se realizé el estudio de la Disolucion (D) e Indice de
hinchamiento (Ih) en peliculas a base de mezclas de
polisacaridos y proteina sometidas a condiciones de {
similares a las del estdémago e intestino delgado y a flui
gastrico simulado (FGS) y fluido intestinal simulado (FIS) a 1
de conocer la mezcla que cumpla con los propiedac
requeridas para ser usada como cubierta entérica.

Introduccion

Actualmente la Industria de Alimentos estd buscando utiliz
polimeros naturales para desarrollar cubiertas entéricas pe
aplicaciones especificas protegiendo a los ingredient
funcionales de la disolucion en el tracto gastrointestin
condicion indispensable para una biodegradacion efectiva en el
ambiente del colon. Sin embargo se ha visto que un so6lo
biopolimero no puede cubrir con todos los requerimientos para
satisfacer la funcion de cubierta entérica, por lo que se ha
sugerido la conveniencia de la elaboracion de mezclas, donde
la interaccion proteinas-polisacaridos, puede generar las
propiedades requeridas.

Procedimiento Experimental

Se elaboraron peliculas de Carboximetilcelulosa (CMC),
Pectina (P) y Proteina aislada de suero lacteo (PASL),
siguiendo un disefio de mezclas centroide Simplex. La D se
evalué incubando las peliculas a 37 °C en soluciones que
simulaban el pH del estdmago (pH 1.2) y del intestino delgado
(pH 7.0), durante 2 y 3 h respectivamente (2); el indice de
Hinchamiento (Ih), se determiné cortando piezas de 1 cm® a
peso constante y sumergiéndolas en Fluido Gastrico Simulado
(FGS) y Fluido Intestinal Simulado (FIS) por diferentes
periodos de tiempo hasta completar 60 min, en cada tiempo se
retiraron las piezas de pelicula y se pesaron, calculandose el Th
por balance de masa (1).

Resultados y Analisis

Los valores de D en el pH del estomago variaron de 0% para la
pelicula de PASL hasta 82.58% para la mezcla 0.61P-
0.17CMC-0.17PASL, ajustandose a un modelo cuadratico
(R’=0.80). La D en el pH del intestino varié de 0 % para la
pelicula de PASL hasta 96.95% para la CMC ajustandose la
respuesta a un modelo ctibico (R*=0.90), Figura 1.
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Figura 1. Superficie de Respuesta para la disolucion de peliculas. (a)
pH estomago, (b) pH intestino delgado.

Los resultados para el Th en FGS estuvieron en un intervalo de
110% para la mezcla 0.5P-0.5SPASL hasta un valor de 834%
para la mezcla 0.5P-0.5CMC, donde un modelo cuadratico
explica la respuesta (R*=0.91), el Th en FIS varié de 72.5% para
la pelicula de PASL hasta 1993% para la pelicula de CMC
ajustandose la respuesta a un modelo cuadratico (R*= 0.98)
Figura 2.
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Figura 2 Superficie de Respuesta para el Indice de hinchamiento (a)
FGS, (b) FIS.
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